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Einladung zum Tag der offenen Tür  
– am Sonntag, den 06.12.2026 

 
 

Liebe Interessentinnen und Interessenten, 
liebe Freundinnen und Freunde des St. Vincenz-Hauses, 
 
lassen Sie uns am 2. Advent in stimmungsvoller Atmosphäre zusammenkommen. Nutzen Sie die 
Gelegenheit, unsere Einrichtung kennenzulernen, mit uns ins Gespräch zu kommen und sich 
von der vorweihnachtlichen Stimmung verzaubern zu lassen. Wir begrüßen Sie hierzu herzlich 
ab 11 Uhr. 

Die Küche unseres Hauses serviert zu Ihrem leiblichen Wohl ein festliches 3-Gänge-
Mittagsmenü (s. Anlage). Dieses können Sie zu einem Preis von 24€ pro Person genießen. Bitte 
wählen Sie Ihre Reservierung für 11:30 Uhr oder 12:45 Uhr, sowie den von Ihnen gewünschten 
Hauptgang. 

Ein weiterer Höhepunkt des Tages wird das Mitsingkonzert der Kölner Turmbläser sein. Hierzu 
laden wir Sie um 14:30 Uhr in den Festsaal des St. Vincenz-Hauses ein. 

Begleitend zu unserem Programm bieten wir Führungen in Kleingruppen durch unsere 
Räumlichkeiten. Wir stehen Ihnen für Fragen zur Verfügung und informieren Sie gerne über 
unsere Dienstleistungen und Kulturangebote.  

Für Ihre Teilnahme bitten wir Sie um eine vorherige Anmeldung bis einschließlich 01.12.2026. 
Diese können Sie wie folgt vornehmen: 

- direkt über unsere Homepage unter www.vincenz-haus.de, 
- per E-Mail an belegungsmanagement@vincenz-haus.de oder 
- telefonisch unter 0221-1639 300 

Sie finden uns unter folgender Adresse: Konrad-Adenauer-Ufer 55, 50668 Köln. 

 

Wir freuen uns auf Ihr Kommen, wünschen Ihnen bis dahin alles Gute und verbleiben 

mit freundlichen Grüßen, 

 

Ihr St. Vincenz-Haus 
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Menü 
 

Vorspeise 

Getrüffelte Pastinakencremesuppe mit Crème fraîche 

 

Hauptgänge*

 

Geschmorte Entenkeule 

- 

schwäbische Eierspätzle 

- 

Bratbirne 

- 

Cranberry-Glühwein-
Sauce 

Pochierter Fjordlachs  

- 

sautierter Blattspinat  

- 

Kürbis-Stampf  

- 

Zitronen-Weißwein-Sauce 

Gemüsestrudel mit 
Spitzkohl-Kürbis-Füllung 

- 

Karotten-Anis-Sauce 

- 

Feldsalat mit Knusperquinoa 

 

Dessert 

Lebkuchen-Mousse mit Kirschkompott und Lebkuchen-Crumble 

 

 

 

*Den gewünschten Hauptgang bitte bei der Anmeldung mit angeben. 


